Darum geht’s
bei uns.

FOr unsere authentische Kulinarik legen wir
besonderen wWert auf das optimale Zusammenspiel
Zwischen Erzeuger/innen, Mitarbeiter/innen und
Gdsten. Denn erst die Symbiose aus allen dreien
ist es, die uns miteinander unvergessliche
Erlekbnisse in der Gastronomie bhereitet. Dabeil
ist es unser Anspruch einen direkten Oraht zu
unserem regionalen Erzeuger/innen zu haben und
die Kulinarik in Abhdngigkeit ihrer
Verfiigharkeit stetig wechseln zu lassen. Das
Kachen verstehen wir als unser Handwerk. Wir
arbeiten ohne Ceschmacksverstédrker. Frische,
Kreativitit und Leichtigkeit fihren dakei die
Hinde unserer Kichencrew. Auch im Bereich der
Cetrdnke ist es unser Anspruch Selbst- und
Handgemachtes anbieten zu kdnnen,

Fir unser Team bieten wir die Moglichkeit einer
zukunftssichernden Betriebsrente an. Darilber
hinaus heteiligen wir uns an den Transport- und
Energiekosten, In Komhbination mit einer fairen
Entlohnung entsteht eine ordentliche und sichere
Anstellung. Digitale Ldsungen zdhlen fdr uns
ebenso zum Arbeitsstandard wie menschliche und
freie Fihrung.

Wir sind davon (berzeugt, dass Sie, liehe
Cdste bei uns nicht nur hochwertige Kulinarik
erleben, sondern auch ein stimmungsvalles
Ambiente antreffen, dass Ihren Besuch zu einem
besonderen Erleknis macht.

L'chaim

WERFTGESCHICHTEN

WERE 1919

fffentliche Werftevents

28.10.2023 /7 12.00 - 18.00 Uhr
Hausmesse  Heiraten in der Werftl1919”
29.10.2023 /7 12.00 - 17.00 Uhr

Kinderkiirbisschnitzen mit Betreuung

Wil WERFT1919.-Con

Die Werllin deinem

neuen Kochbuch

Das groke Buch wom Apfel
45,00 £

NEWSLETTER

WERFT1919 | Bodan-Werft 11
D-82079 Kresshronn a.B. | +49(0)7543,/963-1919
infoawerftl1919. com | www . werftl1919.com



UNSERe Menueempfehlung

VS
Yorspelse
Kressebronnsalat 11€
WERF11Y1Y llanig | Kirsche | Rorkast | (rogtens | Kerne Triffelpasta
- ‘KT - Pasta | Tciffel | Sahre | Cigelb
A Rote Beete Carpaccio 18€
-_ Biffel-Mozzarella | llenig-Triffel | Brot FHERT
) Zwischengang
Gemusecremesuppe 12€ Hummer Bisque
Salzzitrome | Sakne | (Zoutons Milchscoaun | Sance Rouille | Résthror
Tomatencappuccing 14€ s
Tonaten won Wurzelzwerg | %abna won Alladuhof Millez Hauptspeise
36 h geschmortes Bughblatt
HS Rind | Echrent.utter | Crbsenpires |
Schwidbischer Zwiebelrosthraten 35€ wHEE
4115 1er Roastheef | Suitzle | Minigemilse | R&stzwiebalr Dessert

Kuckuma-Refresh (reme Brilée
Fischbowl 32€ anfelsorhet | Kirkuma
Fisck | Muschelr | Kartoffeln | Gemise | Safran
4-Gang Mend | 65.00€
Osschuco vom Kalb 28€ 3-Gang Menu | 58.00€

Rustikasles Maismehl | Parmesan | Kaorotte | Lalchk

Selbstverstandlich stellen wir Euch eine
Duett wvon der Leber 29€

i i ) individuelle Weinbegleitung korrespondierend zu
llahrchear | Forelle | Birre | Goraonzola | Brotzticks

dem gewdhlten Menil zusammen
(0,11 /Cang | &.908)

Hasselhack Gemise al Forno 26€
Rotweinlinsen | Veganer Jagqurt | KartoZfel | Paprika

Aperitif Empfehlung
BeWUSSt Muscheltopf 29€ ' '

Scharfer Pimp’s | 9.50 €

I I t Fond | Mies-, Grir=chal- unc Ja<obsnizcheln | Brot
gg(a ()(3 . Weinempfehlung

Chana Marsala (bissle Scharf) 23€

BeWUSSt FaZs | Kichererbzen | Blac<beans-Terpet | Koriancer UNSER Roter - Leithakalk l 33’50 €

Fo{u)r Men - Agerlhof | 53,50 €
el'lebt. Chateaubriand fiir zwei p.P. 60€

Alladuer-Bio-Rinc | Minlgemilse | WaZfelkarztoffeln | Ju=

UNSER Weisser - Kress | 27,50 £

Griner Veltliner Reserve — Setzer |
A 41,50€
Werft - Eisvariation 13€
Zitzona | Crobeere | Yanille UNSER RDSigef - Lanz | 30,00 €
Avocado Parfait 15& Pink St. Laurent - Tina Pfaffmann |

Anaras | Passionsfricht | Schokobrownie 30.00 £



